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Arbeiten mit Ausblick — Seeblick ihklusive!

Auszubildende(r) Restaurantfachfrau/-mann (M/W/D) ab August 2022

Hast du auch schon immer Spaf} an der Gastronomie? Du gehst einfach fir dein Leben gerne
Essen? Oder hast du schon einmal in einem Restaurant gejobbt und entsprechend erste
Erfahrungen gesammelt? Fur dich spielt Gasteservice eine mindestens genauso wichtige
Rolle wie das Essen, das serviert wird? Dann ist die Ausbildung zum/zur
Restaurantfachmann/-frau genau die richtige. Wahrend deiner dreijahrigen Ausbildung
durchlaufst du alle gastronomischen Abteilungen der Seezeitlodge. Vom Restaurant, iber
die Bar bis hin zur Kiche oder dem Bankett. Du begrift und beratst Gaste, servierst ihnen
Getranke und Speisen, erstellst Rechnungen und kassierst. Mit deinem groflartigen Service
zauberst du jedem Gast ein Lacheln auf die Lippen. Nach deiner Ausbildung stehen dir alle
Tiren offen, und wer weif3, vielleicht erdffnest du irgendwann noch dein eigenes Restaurant.

Du hast im Gepéck:

Guter Hauptschulabschluss, Mittlere Reife oder Abitur
Spafl am Organisieren und Verkaufen

Teamplayer mit kommunikativen Starken
Serviceorientierte Arbeitsweise und gute Umgangsformen
Einsatzbereitschaft und Flexibilitat

ein gepflegtes Erscheinungsbild

Deine Vorteile:

Geteilt fahren! — Wir haben ein Azubi Auto. Sprit und Wartung tGibernehmen wir.
Digital vorbereitet! - Das Berichtsheft und ein Lernspiel haben wir auf azubi:web.
Echt herausfordernd! - Jahrliche Azubi Wettbewerbe bringen Nervenkitzel.

Perfekt begleitet! - Von Anfang hat habt ihr einen Paten an eurer Seite.
Komfortabel wohnen! - Wir haben eine Azubi WG!

Lecker essen! -Lunch oder einfach mal Kaffee. Unsere Kantine hat fiir jeden etwas.
Sportlich schwitzen! - Nutze unser Fitnessstudio oder die Sauna. Kostenfrei!
Vorteilhaft einchecken! - Gesonderte Raten bei uns und unseren Partnerhotels.
Gut starten! - 1 Tag Onboarding zusammen mit allen neuen Azubis.

Klingt das nach Deiner Zeit am See? Wir freuen uns auf Deine Bewerbung.
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